Funghi e salsiccia

I funghi secchi che abbiamo comprato la scorsa estate, messi a mollo ( e a pulirsi) nel latte (liquido che poi, filtrato, si aggiunge al composto finale)

Solita padella con soffritto di olio, cipolla e peperoncino

Ci si aggiunge la salsiccia smucinata, la si fa insaporire e poi si mettono i funghi

Il miscuglio è pronto per accogliere la pasta (e farsi miscugliare un altro po’)

Le pappardelle (all’uovo, serve dirlo?) 

E poi.. non posso negare che, dopo aver mangiato la pasta, vien voglia di fare la “scarpetta” alla pentola.. con una crocchia di pane fresco…

Come impedirselo?

