Carissimi, eccovi una semplice ricetta:
 

Haselnusstorte 

( torta di nocciole)
 

200 gr semolino
250 gr zucchero
250 gr nocciole tritate
1 bustina di vanillina
1 presa di sale
1presa di chiodi di garofano macinati
1 presa di cannella macinata
1 bustina di polvere lievitante
2 uova intere
un quarto ( abbondante) di L. di latte intero
3-4 cucch.da minestra di cacao  amaro in polvere
cioccolato in blocco ( per la copertura )
mescolare il tutto-otterrai una consistenza piuttosto liquida-
mettere in forno e cuocere per circa 40-50 min.( prova con lo stzzicad.) a 170-190 gradi
lasciar raffreddare, tagliare a metà la torta, farcire con marmellata di albicocca
sciogliere a bagnomaria il cioccolato poi spalmarlo attorno al bordo e sopra la torta, decorare con nocciole, cioccolatini...
